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KUCHARZ

CZYNNOSCI ZAWODOWE

Potacz linig nazwy z opisem czynnosci, ktore wykonuje kucharz.

Rozdzielenie produktu na drobniejsze

MIESZANIE czesci, np. mielenie, tarcie,
szatkowanie, siekanie, krajanie,

wydrazanie, przecieranie

Laczenie sktadnikow lub produktow

FORMOWANIE odbywajace sie na réznych etapach
produkcji potraw

Usuwanie czg$ci niejadalnych,
PANIEROWANIE zdrewniatych czeéci roélin,
zwigdtych lisci, naskorka itp.

Nadawanie okre§lonego ksztattu

BLANSZOWANIE potrawom w celu ich urozmaicenia
I pobudzenia apetytu konsumenta

Obtaczanie potproduktow roznymi

ROZDRABNIANIE produktami w celu utworzenia

smakowitej skorki umozliwiajace;j
zachowanie soczysto$ci wyrobu

Krotkotrwale zanurzenie we wrzacej
OBIERANIE wodzie lub goracej parze wodnej,
np. w celu ulatwienia formowania
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KUCHARZ
OBROBKA PRODUKTOW
Kucharz poddaje obrobce technologicznej surowce. Obejmuje ona obrobke wstepna: czysta i

brudng, obrobke cieplng oraz wykonczenie potraw. Zamaluj na niebiesko czynnosci nalezace
do obrobki wstepnej brudnej, na zielono czynnosci nalezace do obrobki wstepnej czystej oraz

na czerwono nalezace do obrobki cieplne;.
SORTOWANIE .
PANIEROWANIE

OBIERANIE
BLANSZOWANIE
ROZDRABIANIE

GOTOWANIE NA

PARZE
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